ik WUIDARA b Al
A ) BAR & ‘ A
‘ ‘ BIERGARTEN “ ‘

i; 1 Speisenkarte 3 'i

Geraucherter Saibling, mariniertes Kraut

A ® &%
“ Hausgemachte Leckereien vom Tegernsee | € 17,50 i ‘l

Kaminwurz von der Gams, Feigen-Rosmarin-Chutney
) Geraucherter Schinken vom Hirsch, Birnen-Rotwein-Chutney

A L A
“ Sauerteigvinschgerl “
\ (R \ L3

Knackige Salatbowl! | € 15,50

s ) . . . . a
'i Mit sautierten Pfifferlingen und Speckkrusteln | € 22,50 ( 'i
- Mit gratiniertem Ziegenkdse undd Kiirbischutney | € 24,50 \ i
%
o Wiirzige Tagliarini | € 22,50 o
‘ a Valepper Wildbolognese < ‘ l

Chili con Carne vom eigenen Almochsen | € 16,50 (
A . .
‘ | i Tortilla Chips, Sour Cream

Feurige Currywurst vom heimischen Landschwein | € 16,50
N A Hausgemachte Sauce, Steakhouse Pommes

- i Pulled Beef Burger vom eigenen Almochsen | € 21,50
Sauerteig-Bun, Rotkraut, Steakhouse Pommes

Ji
!n, Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken | € 30,50

Kartoffel-Gurkensalat, kaltgeriihrte Wildpreiselbeeren

*>
“ Fondue vom Tegernseer Bergkas | € 15,50
o = Feigen, gerdstetes Ciabatta
F Y
'i Karamellisierter Kaiserschmarrn | € 16,50
o Glutenfrei | € 16,50
Apfelmus, Zwetschgenroster, Vanillerahmeis
A ®
‘a Tarte Tatin | € 15,50

Hausgemachtes Zimteis
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